Tiramisù semplicissimo (20 min.).
Ingredienti per 4 persone:
· 200 gr. di mascarpone;

· 150 gr. di zucchero;

· 200 gr. di amaretti;

· 100 gr. di cioccolato fondente;

· 2 tuorli;

· 1 tazzina di caffè;

Sbatti in una terrina i tuorli con lo zucchero. Incorpora il mascarpone, e 100 gr. di cioccolato grattugiato.
Tuffa gli amaretti, uno alla volta, nel caffè, ma toglili subito, perché non devono diventare molli.

Forma uno strato di amaretti, e coprili con 1/3 di crema al mascarpone. Prosegui alternando strati di amaretti e di crema.

Decora a piacere, magari con scaglie di cioccolato bianco.

Buon appetito!!!
