Dolcetti al cocco (30 min.).
Ingredienti per 30 dolcetti:
· 175 gr. di zucchero;

· 2 uova intere;

· 240 gr. di cocco grattugiato.

Lavora lo zucchero con le uova in una terrina, sbattendo a lungo con una frusta, in modo da ottenere un composto soffice e spumoso.
Incorpora il cocco grattugiato, e lasciate riposare.

Scalda il forno a 170 gradi.

Forma dei piccoli mucchietti aiutandoti con 2 cucchiaini da caffè.

Metti su una piastra da forno unta e infarinata (o foderata con carta da forno).
Cuoci in forno per 15 min.

Lascia raffreddare, poi stacca i dolcetti dalla piastra e servili.

Se li metti in un contenitore ermetico, si conservano per 20 giorni.

Buon appetito!!!
