Gnocchi con gli scampi
Ingredienti per 4 persone

	
	500 gr di gnocchi freschi
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	200 gr di pomodori maturi
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	300 gr di scampi
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	4 cucchiai di olio
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	4 spicchi di aglio in camicia
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	1 ciuffo di timo fresco
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	sale e pepe


In una padella mettete l’olio, l’aglio e i pomodori tagliati a pezzi, aggiungete sale, pepe e lasciate cuocere per 15 minuti circa. Unite gli scampi, sgusciati, lasciandone qualcuno con il proprio guscio e il timo tritato. Fate cuocere ancora per 5 minuti. 

Nel frattempo,portate ad ebollizione una pentola con dell’acqua salata, fatevi cuocere gli gnocchi, scolateli man mano che vengono a galla. Mettete gli gnocchi in un piatto da portata, conditeli con il sugo agli scampi e servite subito.

Buon Appetito!!!
