Hamburger alla russa  (20 min).
Ingredienti per 4 persone:
· 400 gr. di polpa di vitello;
· 1 cipolla;

· 1 ciuffo di prezzemolo;

· 1 confezione di uova di lompo rosso;

· 1 cucchiaio di panna;

· olio;

· 1 limone;

· sale e pepe.

Lava il prezzemolo e sbuccia la cipolla, poi tritali insieme finissimi. Unisci alla carne e mescola.

Insaporisci con sale e pepe, poi con le mani forma 4 hamburger.

Scalda in una padella antiaderente 1 cucchiaio di olio; adagiaci gli hamburger e cuocili per 10 minuti, girandoli un paio di volte.

Una volta cotti, spruzzali con il succo di limone, posaci sopra una cucchiaiata di uova di lompo e cospargili con un cucchiaio di panna.

Servili ben caldi.

Buon appetito!!!
