Hamburger con uova fritte, porri e speck  (15 min).
Ingredienti per 4 persone:
· 4 hamburger;

· 4 uova;

· 4 fettine di speck;

· 1 porro;

· 70 gr. di burro;

· sale e pepe.

Monda il porro, lavalo e taglialo a fettine.

Fai fondere 30 gr. di burro in un tegame antiaderente, unisci il porro e lascialo appassire.

Aggiungi gli hamburger e rosolali da entrambi i lati, regola di sale, e cuoci a fuoco moderato per 5 minuti.

Fondi il burro rimasto in un altro tegame, e friggici le uova, regola di sale e pepe.

Appoggia su ogni hamburger una fettina di speck e qualche rondella di porro. Cuoci pochi istanti.

Servi gli hamburger con sopra le uova fritte.

Buon appetito!!!
