LIQUORE DI MIRTO
Ingredienti:

· 500 gr. di bacche ben mature

· 1 litro di alcol a 90 gradi

· 400 ml. di acqua

· 400 gr. di zucchero

Dopo aver pulito con molta cura le bacche, ponetele in un recipiente di vetro scuro; 

Copritele con l’alcol e lasciatele macerare per 30 giorni, aggiungendo eventuale altro alcol se le bacche non risultassero perfettamente coperte.

Separate le bacche dall’alcol, spremendole leggermente.

Preparate ora uno sciroppo facendo cuocere, a fuoco lento, l’acqua e lo zucchero, e unitelo all’alcol in cui sono state macerate le bacche.
