Pennette con cipollotti, ricotta e rucola
Ingredienti per 4 persone:

· 320 gr. di penne;
· 4 cipollotti freschi;

· 140 gr. di ricotta;

· 30 gr. di pecorino grattugiato;

· 3 cucchiai d’olio extra vergine;

· 50 ml. di vino bianco;

· 100 gr. di rucola lavata e sminuzzata;

· sale.

Porta a ebollizione abbondante acqua, salala, e, appena inizia a bollire, versaci la pasta.

Taglia a fettine sottili i cipollotti, rosolali in una padella con l’olio, unisci il vino, regola di sale, e cuoci 2 minuti.

Aggiungi la ricotta e la rucola, e mescola bene il tutto.
Scola la pasta e condiscila.

Cospargi con il pecorino e servi.

Buon appetito!!!

