Portafogli ai 3 formaggi  (25 min).
Ingredienti per 4 persone:

· 500 gr. di fesa di tacchino;
· 70 gr. di salsiccia;

· 70 gr. di mozzarella;

· 50 gr. di fontina;

· 50 gr. di Emmental;

· 8 foglie di salvia;

· 50 gr. di burro;

· ½ bicchiere vino bianco;

· sale e pepe.

Taglia a fettine tutti i formaggi.

Taglia a fette la fesa di tacchino (8), salale leggermente e distribuisci su metà di ciascuna, un pezzetto di salsiccia, una foglia di salvia, una fettina di mozzarella, di fontina, e di Emmental.

Chiudi a portafoglio la fetta di carne e fermala con uno stuzzicadenti (o con dello spago da cucina).

Scalda il burro in una padella, rosolaci i “portafogli”, salali, pepali, e bagnali con mezzo bicchiere di vino.

Alza la fiamma e fai evaporare.

Copri, e cuoci a fuoco basso, finché il formaggio sarà fuso.

Buon appetito!!!
