Sformato di riso e salsiccia  (30 min.).
Ingredienti per 4 persone:

· 400 gr. di riso;
· 150 gr. di salsiccia;

· 30 gr. di funghi secchi;

· 1 litro e ½ di brodo;

· ½ cucchiaio di salsa di pomodoro;

· ½ bicchiere di vino bianco;

· 1 cipolla;

· 2 cucchiai di olio extra vergine;

· 2 cucchiai di grana grattugiato;

· 30 gr. di burro;

· sale e pepe.

Tenete i funghi a bagno per 15 minuti.
Nel frattempo, rosolate la cipolla tritata con l’olio e la metà del burro.

Unitevi la salsiccia spellata e sminuzzata, e, dopo qualche minuto, il riso.

Quando sarà tostato, bagnatelo con il vino, e unite funghi, sale e pepe.

Quando il vino sarà evaporato, bagnate il tutto con un mestolo di brodo bollente, nel quale avrete sciolto la salsa di pomodoro.

Portate a cottura il riso, versando altro brodo.

Condite il riso con burro e grana, e versatelo in uno stampo imburrato, pressandolo bene.
Capovolgete lo stampo su un grosso piatto, e servite.

Buon appetito!!!
