Tortino di spinaci (30 min.).
Ingredienti per 4 persone:

· 600 gr. di spinaci,

· 200 gr. di ricotta;

· 4 uova;

· 2 cucchiai di pangrattato;

· 10 gr. di burro;

· 2 cucchiai di grana grattugiato;

· sale e pepe.

Monda gli spinaci, lavali, e falli lessare 10 min. in pochissima acqua bollente salata.
Quindi scolali, strizzali e tritali.

In una terrina, sguscia le uova, salale e pepale, sbattile con una forchetta.

Amalgama insieme spinaci e uova. Aggiungi la ricotta, il grana e il pangrattato.
Amalgama bene tutti gli ingredienti regolando eventualmente di sale.

Trasferisci il composto in una pirofila rotonda imburrata, e cuoci in forno caldo a 180 gradi per 20 minuti, finché la superficie del tortino sarà ben dorata.

Buon appetito!!!
