Ziti in salsa speciale
Ingredienti per 4 persone:

· 320 gr. di ziti;

· 100 gr. di fegatini di pollo;

· 1 spicchio d’aglio;

· 1 cipolla;
· la scorza di 1/2 limone (solo la parte gialla);

· 1 ciuffo di prezzemolo;

· olio extra vergine;

· 1 cucchiaio di aceto;

· sale.

Metti sul fuoco, abbondante acqua. Appena bolle, salala (la dose giusta è 1 cucchiaio di sale ogni 100 gr. di pasta), e buttaci gli ziti.

Mentre la pasta cuoce, passa al mixer i fegatini di pollo con la cipolla, il prezzemolo, e la scorza del limone.

Fai imbiondire l’aglio in una casseruola con 2 cucchiai d’olio.

Unisci il composto di fegatini che hai preparato nel mixer, e bagna con un cucchiaio di aceto. Insaporisci con un pizzico di sale e cuoci per 10 minuti.
Scola la pasta in una terrina preriscaldata, e versaci soprala salsa di fegatini. Mescola bene e porta subito in tavola.
Buon appetito!!!
