Zuppa di zucca  (30 min.).
Ingredienti per 4 persone:

· 750 gr. di polpa di zucca;
· 2 cipollotti;

· 1 costa di sedano;

· mezzo litro di brodo vegetale;

· 150 ml. di latte;

· 50 gherigli di noce;

· 40 gr. di burro;

· noce moscata;

· sale e pepe.

Taglia la zucca a pezzetti.

Elimina i semi e i filamenti, poi tagliala a pezzetti più piccoli.

Pulisci i cipollotti e il sedano, lavali e affettali.

Metti tutti gli ingredienti in una casseruola. Coprili con il brodo, mescola e fai cuocere 20 minuti.

Spegni, togli metà delle verdure, frulla, e rimetti tutto nella pentola. Unisci il latte, il burro, un pizzico di sale e pepe.

Servi la minestra ben calda, con i gherigli di noce tritati grossolanamente.

Buon appetito!!!
