LIQUORE DI MORE
· Metti in un bottiglione da 2 litri le more, fino al livello che vuoi...

· Versa l'alcool nel bottiglione contenente le more fino a che queste siano completamente coperte con il liquido...

· lascia in infusione per 40 giorni...

· svuota il contenuto del bottiglione e misura il liquido ottenuto (SUCCO)...

· versa in una pentola la stessa quantità di acqua del succo ottenuto (es: se hai ottenuto 500 ml di succo, dovrai versare nella pentola 500 ml di acqua!!!), 

      + le more che erano nel bottiglione


      + 400 gr zucchero per ogni litro di succo misurato...

· porta il contenuto della pentola ad ebollizione, fino a far uscire tutto il succo dalle more...

· far raffreddare...

· mischiare al succo di more lasciato da parte e poi filtrare...
BUON APPETITO!!!
 

